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amfora health care
V hygiene competence

amfora health care GmbH

Produkte rund um die Lebensmittelsicherheit, betriebliche Eigen-
kontrollen und Hygienemanagement

Produkte und Leistungen:
e Schnelle Erfolgskontrolle und einfache Bewertung der
Reinigungseffektivitat mit der Clean Card © PRO
¢ Weitere Produkte und Zubehér HACCP/Hygiene wie z. B.
- Bioindikatoren fur Spil- und Waschmaschinen
- wasserldsliche Etiketten
- Desinfektionsmatten

APC

APC: Allround Pest Control. Bundesweit
Schiadlingsbekdmpfung MIT WEITBLICK

Vernetzte Leistungen fir anspruchsvolle Kunden
e Integrierte Schadlingsbekdmpfung zur langfristigen
Hygienesicherung
e Schnelle Hilfe bei akutem Schadlingsbefall
e GroBe Methodenvielfalt

Tel.: 0800 4232222
www.apc-ag.de

Wir sehen das, was Sie nicht sehen.

DECKEN- UND WANDSYSTEME
guci

BU-HO Plast Michael Buserath GmbH

Fachpartner fiir hygienischen Innenausbau in
lebensmittelverarbeitenden Betrieben

Produkte und Leistungen:

Decken- und Wandsysteme in Kunststoff, GFK und Edelstahl
fur die Sanierung und den Neubau in allen Bereichen, wo
Lebensmittel verarbeitet werden.

Weiter im Programm:
Kiahlrdume - Trennwénde - Rammschutz - Edelstahltiiren

d bl?ervice

Miettextilien

DBL - Deutsche Berufskleider-Leasing GmbH

Holen, waschen, bringen - das ist der DBL-Mietservice. Zur DBL
Berufskleidung im Leasing gehéren Beratung, Ausstattung, In-
dividualisierung, Abholung der getragenen Kleidung, Pflege,
Reparatur und Bringdienst der frischen Berufskleidung.

Die DBL ist ein Zusammenschluss wirtschaftlich selbststandi-
ger, regional tatiger Mietdienstleister. Unter dem gemeinsa-
men Logo bietet der Verbund textile Dienstleistung in ganz
Deutschland. Die regionalen Vertragswerke Ubernehmen
dabei die individuelle Versorgung der Kunden mit moderner
Mietberufskleidung, MietfuBmatten, Mietwasche und/oder
Schutzkleidung.

Lebensmittelsicherheit

delphi Lebensmittelsicherheit GmbH
... weil es mit Sicherheit besser schmeckt

Wir bieten Hygiene-Schulungen

Mitarbeiterschulung nach VO (EG) Nr. 852/2004, Wieder-
holungsbelehrung nach IFSG 8§43, Sachkunde-/Fachkunde-
Schulung nach LMHV §4, HACCP-Schulung fir das HACCP-
Team, Hygiene-Brief (Flihrungskrafte-Seminare), Schulung fir
Hygiene-Beauftragte, Online-Schulungen

Wir bieten Hygiene-Beratungen

Freiwillige Hygiene-Kontrolle, Beratung zur EU-Zulassung
von Kichenbetrieben, Erstellung von HACCP- und Hygiene-
Konzepten, Beratung und Einrichtung digitaler Hygiene-Apps,
Beratung zum Thema Infektionsschutz

Infos auf www.delphi-online.de

DR.SEHNELL

QUALITAT UND SERVICE

DR.SCHNELL GmbH & Co. KGaA

Bei uns dreht sich alles um Produkte und Serviceleistungen fiir
die professionelle Reinigung, Desinfektion und Handehygiene.
Das moderne Chemieunternehmen mit eigenen Forschungs-
und Entwicklungslabors beschéftigt tiber 340 Mitarbeiterinnen
und Mitarbeiter in ganz Europa. Das Familienunternehmen
DR.SCHNELL wird in sechster Generation von Dr. Thomas
Schnell geleitet.

Die Produkte entstehen am Standort Mlnchen, der mit
modernsten Produktionsanlagen ausgestattet ist.

Mit seinem Anliegen, dass Mensch und Umwelt gesund
bleiben, bekennt sich DR.SCHNELL klar zur Nachhaltigkeit.
Diverse Auszeichnungen und Zertifizierungen bestétigen
diesen gelebten Anspruch.
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Fakolith Farben GmbH

Die FAKOLITH Farben GmbH entwickelt und produziert seit Gber
55 Jahren innovative Beschichtungssysteme flr Profis.

Die FAKOLITH Hygienebeschichtungen eignen sich fur nahe-
zu alle Oberflachen in Kuhl-, Lager-, Produktions- und Reinrdu-
men. Ebenso flr Tank- und Silobeschichtungen. Sie entspre-
chen den Anforderungen an die Lebensmittelhygiene nach
VO (EG) Nr.852/2004 und zeichnen sich insbesondere aus durch:

e ihre Schutzfunktion vor mikrobiellem Befall (BioFilmStop)

e ihre hervorragenden Haftungseigenschaften, auch auf
schwierigsten Untergriinden

e ihre hohe Reinigungs- und Desinfektionsmittelbestandigkeit

oliath

Trans-Lining

Goliath Trans-Lining KG

Das familiengefiihrte Unternehmen Goliath Trans-Lining ist auf
den hygienischen und sehr robusten Laderaumausbau von
Lebensmitteltransportern aller Art spezialisiert.

Die fugenfreie Verarbeitung der bruchfesten Materialien mit
runden Ecken zeichnet den sog. Hygieneausbau namens
Trans-Clean® aus.

Der Hygieneausbau wird entsprechend den jeweiligen
Kundenanforderungen individualisiert und ist deutschland-
weit erhaltlich. Der BVLK e. V. empfiehlt fiir den Lebensmittel-
transport in Transportern einzig den Hygieneausbau Trans-
Clean® von Goliath Trans-Lining.
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$ Made in Germany
haug biirsten KG

haug birsten wurde 1962 von Traudel und Hans Haug zur indus-
triellen Burstenproduktion gegriindet. Allerdings reicht die hand-
werkliche Tradition des Familienunternehmens zurlick bis ins Jahr
1836. Von der rund 23.000 m2 groBen Betriebsflache des Stand-
ortes in Kénigsbrunn werden ca. 15.000 m? fiir Produktion, Lager
und Verwaltung genutzt.

haug birsten ist der weltweit bekannte Produzent von qualitativ
hochwertigsten Hygienebursten, die in allen Anwendungsberei-
chen der lebensmittelverarbeitenden Branchen eingesetzt wer-
den kénnen. Innovative und kreative Produktideen werden auf
Maschinen mit héchster Technologie und anspruchsvollen Roh-
stoffen hergestellt.

2 Kimberly-Clark

PFPROFESSIONAL"

Kimberly-Clark Professional*
Wir liefern lhnen in den Bereichen Gesundheit und Hygiene
die besten Lésungen, die lhren speziellen Anforderungen ge-
recht werden. KIMBERLY-CLARK PROFESSIONAL*, der flihren-
de Anbieter von Hygiene- und Sicherheitslésungen, bietet die
besten Losungen, die auf lhre individuellen Anforderungen zu-
geschnitten sind, ganz gleich, in welcher Branche oder in wel-
chem Umfeld Sie sich befinden.
Uber 145 Jahre Kompetenz in den Bereichen Waschraum,
Wischtuch und Arbeitssicherheit.
Hygienische und effiziente Produktlésungen:

® Reinigung, Desinfektion und Trocknung von Flachen

¢ Handhygienelosungen

e Arbeitsschutz

Be sure.

testo SE & Co. KGaA

Mit einer vielféltigen Produktauswahl fir die Kontrolle der
Lebensmittelsicherheit hilft Thnen Testo dabei, lhre HACCP-
Anforderungen mihelos zu erfiillen - und gibt lhnen die Ge-
wissheit, Lebensmittel sicher zu lagern und zu verarbeiten.

Unsere Messtechnik umfasst Datenlogger, Thermometer, Frit-
tierdltester, pH-Messgerdte und vieles mehr. Zudem bietet
Testo digitale Qualitdtsmanagementlésungen, welche die Le-
bensmittel, die Hygiene und viele qualitatsrelevante Parameter
in einer Software managen, um Prozesssicherheit im Kontext
der Ressourcenschonung zu gewéhrleisten.

@ VIEEMANN

Viessmann Kiihlsysteme GmbH

lhr Fachpartner fiir die Erhaltung der Produktsicherheit
entlang der Kiihlkette

Produkte und Leistungen:

e Losungen fur die hygienische und temperatursichere
Lagerung und Distribution von Lebensmitteln:

o Kihl-/Tiefkihlzellen

e Kiihimobel

e Losungen fur die Lagerung von Lebensmittelabfallen

e Nassmllkihler

e Kihlzellen fir Nassmll



